
M E N U



5,00 €Frisch gepresster Orangensaft / 
Freshly pressed orange juice

5,00 €Apfelsaft mit Karotte & Ingwer / 
Apple juice with carrot & ginger

5,90 €Hausgemachter Früchtesmoothie / 
Homemade fruit smoothie 

4,90 €Hausgemachte Limonade / 
Homemade lemonade

3,90 €Softdrink 0,33l

Kalte 
Getränke

Heiße
Getränke

Variante: Weißer Rhabarber / Quitte / Elstarschorle / Hoppe

Variant: White rhubarb / Quince / Elsta chorle / Hoppe

3,90 €Frischer Tee / Fresh Tea

4,50 €Heiße Schokolade / Hot chocolate

4,50 €Goldene Milch / Golden milk

5,00 €Matcha Latte 

Variante: Minze / Ingwer

Variant: Mint / Ginger

4,90 €Tee / Tea
Variante: Weiß / Grün / Oolong / Darjeeeling / Earl Grey

Variant: White / Green / Oolong / Darjeeeling / Earl Grey

Alle Getränke auch mit Milchalternativen Deiner Wahl ohne Aufpreis  / 
All drinks also with milk alternatives of your choice at no extra charge

GETRÄNKE



2,60 € / 3,90 €Single / Doppio

3,50 €Batch Brew

4,90 €Hand Brew

3,90 €Americano

3,80 €Cappucino

4,20 €Flat White 

4,50 €Caffè Latte

Espresso

Filtered

Alle Getränke auch mit Milchalternativen Deiner Wahl ohne Aufpreis  / 
All drinks also with milk alternatives of your choice at no extra charge

Alle Getränke auch auf Eis erhältlich im Sommer / All drinks also 
available on ice in summer

Täglich eine andere Bohnenauswahl. Frag unser Personal 

für weitere Informationen. / A different bean variety every 

day. Ask our staff for further information.

Filterkaffee frisch gebrüht nach Deiner Bestellung. Wähle 

eine der Sorten aus oder lass Dich von unserem Personal 

beraten. / Freshly brewed filter coffee made to order. Choose 

from one of the varieties or let our staff assist you.

Gewaschen – Honig, Nougat, Mandel
Washed – Honey, Nougat, Almond

1. Panama Finca El Santo

Natural – Sahne, Honig, Blaubeere, Milchschokolade
Natural – Cream, Honey, Blueberry, Milk Chocolate

Panama Catuai

Gewaschen – Tee, Jasmin, Blüte
Washed – Tea, Jasmin, Blossom

Colombia Hacienda La Claudina (Geisha)

Gewaschen – Schokolade, Karamell, Kakao, Orange
Washed – Chocolate, Caramel, Cocoa, Orange

El Salvador Finca El Cerro

Gewaschen – Blumig, Himbeere, goldene Kiwi, Limette
Washed – Floral, Raspberry, Golden kiwi, Lime

Rwanda Vunga

2.

3.

4.

5.

KAFFEE



15,00 €

Räucherlachs, Kimchi, eingelegte Zwiebeln, frische Kapern, Dill und Feigensenf auf Sauerteigbrot 

/ Smoked salmon, kimchi, pickled onion, fresh capers, dill and fig mustard on sourdough bread

Lachs mit Kimchi auf Sauerteigbrot / Salmon with 
kimchi on sourdough bread

Zwei pochierte Eier mit cremiger smashed Avocado auf Sauerteigbrot  / Two poached eggs with 

creamy smashed avocado on sourdough bread

15,00 €Pochierte Eier mit smashed Avocado auf Sauerteigbrot / 
Poached eggs with smashed avocado on sourdough bread

Gebratene Shiitake-Pilze mit cremigem Cashew-Oliven-Feta-Aufstrich und einem pochierten Ei 

auf Sauerteigbrot / Fried shiitake mushrooms with creamy cashew-olive-feta spread and a 

poached egg on sourdough bread

15,00 €Shiitake-Pilze mit pochiertem Ei auf Sauerteigbrot / 
Shiitake mushrooms with poached egg on sourdough bread

Frische Tomaten, Burrata, rotes Pesto und frisches Basilikum auf Sauerteigbrot / Fresh tomatoes, 

burrata, red pesto and fresh basil on sourdough bread

14,00 €Frische Tomaten mit Burrata auf Sauerteigbrot / Fresh 
tomatoes with burrata on sourdough bread

Pochierte Eier in herzhafter Tomaten-Paprika-Sauce, orientalisch gewürzt (pikant) und serviert 

mit Sauerteigbrot / Poached eggs in a savory tomato and pepper sauce, orientally seasoned 

(spicy) and served with sourdough bread

15,00 €Shakshuka

Speisen 

Cremige smashed Avocado mit saisonalem Gemüse auf Sauerteigbrot / Creamy smashed 

avocado with seasonal vegetables on sourdough bread

15,00 €Smashed Avocado mit saisonalem Gemüse / Smashed 
Avocado with seasonal Vegetables

FRÜHSTÜCK I



Cremige smashed Avocodo, gebratene Chorizo, Cherrytomaten, Salat und Parmesan auf 

Sauerteigbrot / Creamy smashed avocodo, fried chorizo, cherry tomatoes, lettuce and parmesan 

on sourdough bread

15,00 €Spanisches Avocadobrot mit Chorizo / Spanish avocado 
bread with chorizo

Porridge mit frischen Früchten / Porridge with fresh fruits

12,00 €Porridge

Bircher Müsli mit frischen Früchten und hausgemachter Beerensauce / Bircher muesli with fresh 

fruit and homemade berry sauce

13,00 €Bircher Müsli / Bircher muesli

Brioche mit Tonkabohnen-Pistazien-Mascarpone, frischen Früchten und Ahornsirup / Brioche 

with tonka bean pistachio mascarpone, fresh fruit and maple syrup

16,00 €French Toast 

Brioche mit pochiertem Ei, gebratenen Pilzen, Parmaschinken, Mangoldblättern und 

hausgemachter Sauce Hollandaise  / Brioche with poached egg, sautéed mushrooms, Parma 

ham, Swiss chard leaves and homemade Hollandaise sauce

16,00 €Egg Benedict

FRÜHSTÜCK I I

Gern informieren wir Dich über Allergene und Zusatzstoffe in unseren Gerichten und Getränken. Frag unser Personal 
für weitere Informationen.  / We're happy to inform you about allergens and additives in our dishes and drinks. Feel 
free to ask our staff for more information.

Eingelegter Spinat mit Rührei, Parmesan und Tahini-Tamari-Sauce auf Sauerteigbrot / Marinated 

spinach with scrambled eggs, parmesan and tahini tamari sauce on sourdough bread

15,00 €Rührei mit Spinat und Parmesan / Scrambled eggs with 
spinach and parmesan


